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ФОРМЫ КОНТРОЛЯ КАЧЕСТВА ПИТАНИЯ
анкетирование обучающихся и родителей

обсуждение с родителями качества питания в столовой 

фиксирование жалоб и пожеланий

дегустация блюд
НА ЧТО ОБРАЩАЮТ  ВНИМАНИЕ

 соответствие реализуемых блюд утвержденному меню

 санитарно-техническое содержание обеденного зала, состояние 

обеденной мебели, столовой посуды

 условия соблюдения правил личной гигиены обучающимися

 наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих 

раздачу готовых блюд

 объем и вид пищевых отходов после приема пищи

 вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом и 

качеством потребляемых блюд по результатам выборочного опроса детей

 информирование родителей и детей о здоровом питании



ТЕМАТИЧЕСКИЕ ПРОВЕРКИ ПИЩЕБЛОКА

 готовность пищеблока к новому учебному году

 проверка условий хранения продукции, соблюдения сроков 

реализации

 нормы раздачи готовой продукции

 техническое состояние пищеблока и оснащение инвентарем





КОМИССИЯ ПО ИЗУЧЕНИЮ ВОПРОСОВ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ



Для оценки, полученной в ходе контроля информации, рекомендуется

ответить на следующие вопросы:

1. Соответствует ли фактическое меню, объемы порций двухнедельному меню,

утвержденному руководителем образовательной организации?

2. Организовано ли питание детей, требующих индивидуального подхода в

организации питания с учетом имеющихся нарушений здоровья.

3. Все ли дети с сахарным диабетом, пищевой аллергией, ОВЗ,

фенилкетонурией, целиакией, муковисцидозом питаются в столовой?

4. Созданы ли условия для мытья и дезинфекции рук?

5. Все ли дети моют руки перед едой?

6. Все ли дети едят сидя?

7. Все ли дети успевают поесть за перемену (хватает ли времени для приема

пищи)?

8. Есть ли замечания по чистоте посуды? Есть ли замечания по чистоте столов?

9. Есть ли замечания к сервировке столов?

10.Теплые ли блюда выдаются детям?

11.Лица, накрывающие на столы, работают в специальной одежде (халат,

головной убор)?

12.Организовано ли наряду с основным питанием дополнительное питание

(возможность самостоятельного приобретения блюд через линию раздачи или

буфет)?

13.Число детей, питающихся на данной перемене.

14.Масса всех блюд на одного ребенка по меню(в граммах).

15.Общая масса несъеденной пищи (взвешивается несъеденная пища в КГ).
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Организация питания

МЕНЮ







164 
участника образовательных отношений

прошли обучение



Региональный этап всероссийского конкурса 

«Лучшая столовая школы»



СПАСИБО 

ЗА ВНИМАНИЕ!

МБОУ-СОШ №11

г. Искитима


